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HAL02 tester de pH Smart para alimentos, punta cónica y electrolito gel renovable 
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Ranoo de pH 

Resolución de pH 

Precisión de pH (@ 2s2c ) 

--alibración de pH 

:ompensación de temperatura 

El medidor de pH Hl9810362 está diseñado para 
medir de manera rápida y sencilla el pH de 
alimentos. Disopne de electrodo para alimentos 
que permite la regeneración interna, limpiando y 

renovando el electrolito de gel 

• Conexión Bluetooth de protocolo abierto,
que permite conexión con app HANNA
LAB, y sistemas LIMS

• Compensación automática de
temperatura

• 0.01 pH resolución y± O.OS precisión del
pH

• Cuerpo de electrodo de PVDF de grado
alimenticio y punta cónica

• Especial para medidas en alimentos
• Manejo con un solo botón

Se suministra completo con: solución de pH 4.01 
(2 sobres), solución de pH 7.01 (2 sobres), 
solución de limpieza de electrodos (2 sobres), 
solución de almacenamiento de electrodos (13 
mi), manual de instrucciones y certificado de 
calidad. 

Referencia: 

0.00 a 12.00 pH 

0.01 pH 

± O.OS pH 

Automático, en 3 o 4 puntos. 

Automática (O a so2 C) o manual 

Reysan Atlantic, S.L. | NIF ES B42143529 | Pol. Ind. La Dehesa parc. 13-14 42100 Ágreda (Soria) ES. | Tel. 976 64 68 22  Fax 976 64 66 30 | reysan@reysan.com



Reysan Atlantic, S.L. | NIF ES B42143529 | Pol. Ind. La Dehesa parc. 13-14 42100 Ágreda (Soria) ES. | Tel. 976 64 68 22  Fax 976 64 66 30 | reysan@reysan.com


